
Ouverture du mardi au vendredi
de 16h30 à 00h00

et le samedi
de 10h-15h 17h-00h

12 boulevard Ledru Rollin 34000 Montpellier · 04 99 23 27 00
trinquefougasse.com

148 rue de Galata
bassin Jacques Coeur

34000 Montpellier

BAR À VIN
CAVISTE
RESTAURANT
MUSIQUE          

271 rue Théophraste Renaudot
zac du mas de grille

34430 Saint Jean De Vedas

Pastis Panis 45° 3cl
Martini rouge · blanc 6cl
Kir 12cl 

LIQUEUR · Maison CABANEL
Crème de citron 
Crème de mandarine
Crème de menthe

ARMAGNAC · Maison DARTIGALONGUE
VSOP 40°
Double-oaked 43,3°
Hors d'âge 40°
15 ans 40°
Millésime 2002 46°
 
COGNAC · Domaine MERY MELROSE
Mery Melrose VSOP 40°
Mery MelroseXO 40°

EAU DE VIE · Distillerie G.MICLO  
Vieille Prune 40°
Mirabelle 43°
Poire William 43°
Kirsch 43°

GIN
BRICK · Gin bio
ANAË · Gin bio
BREWDOG · Cactus & Lime
                      Zealot's Heart
KI NO BI · Kyoto Dry Gin 54,5°

CHARTREUSE · LES PÈRES CHARTREUX  
Chartreuse verte 55°
Chartreuse jaune MOF 45°
Liqueur d'Elixir 56°
Liqueur du 9ème centenaire 47°

MEZCAL
Sinai Joven 40°
 
RHUM
BOCATHEVA · Venezuela 5 ans
                          Panama 6 ans 
                          Venezuela 10 ans
                          Barbados 12 ans
HAMPDEN ·  8 ans 46°
                      2010 LROK 47°
MANA'O · blanc
BREWDOG · Botanical
ROBLE RON VIEJO · Maestro 40°
                                  Ultra Anejo 40°
FRENCH OVERSEAS · Rum & Cane  42°
ZAKA · Rum Ile Maurice 42°

VODKA
BREWDOG · Seven Day
                      Rogue wave
BELLUGA · Noble

WHISKY
TAISTEAL · Blended Scotch 40°
HYDE · N°8 Stout Finish 43°
THE TOTTORI · Blended whisky 43°
SPEY · Tenné single malt 46°
LOST DISTILLERIES · Lossit classic 43°
BIG MOUSTACHE · Tennessee 50°
FERCULLEN · 8 years 40°
SHINOBU · Blended whisky 43°
G.MICLO · Single Malt Bourgogne 43°
BULLEIT BOURBON · 10 ans 45,6°
GULLIVER'S 47 Single Malt 47°
TWELVE · Basalte single malt 48°
CAOL ILA · 9 ans 2009 Collective 3.0 57,2°
ARRAN ·14 ans millésime 2006 single malt 53,5°

APÉRITIF
DIGESTIF

4€
5€
6€

6cl
6.9€
6.9€
6.9€

4cl
9.2€
9.6€

10.2€
11.2€

14€

4cl
10.2€
12.9€

4cl
9.4€
9.6€
9.6€
9.6€

4cl
6.9€
8.9€

9€
9.5€

16.9€

4cl
9.9€

10.5€
10.9€
12.5€

4cl
10.2€

 
4cl

9.9€
9.9€

10.9€
12.9€

11€
19.9€
10.2€
8.8€

8€
10.9€
9.9€
9.2€

4cl
8.5€
8.6€
9.5€

4cl
6.9€
7.8€
8.2€
8.9€
9.5€
9.9€
9.9€
9.9€

10.2€
10.4€
13.2€
14.2€
17.9€
19.4€

COMMANDE & SERVICE AU BAR

TOUS NOS PRODUITS SONT À VENDRE À EMPORTER !



Café « Firenze »100 % arabica · Américain · Déca
Double café · déca
Café noisette · Déca noisette
Café crème · Déca crème
Cappuccino crème de lait · Chocolat chaud
Thés · Infusion noir de Ceylan · noir earl grey au bleuet · vert à la menthe · verveine ou tilleul

CAFÉ & THÉ

EAUX
SODA

BIÈRE

BRASSERIE DES GARRIGUES
BELLE EN GOGUETTE
Blonde bio 4,6°
Panaché (bière·limonade)
Monaco (bière·limonade·grenadine) 
Demi sirop
TRIPLE HOT Gingembre · piment · poivre
Pâle bio sans gluten 6,6°
FRAPPADINGUE
PALE ALE bio 8,5°
DEGRÉ Z
Blonde bio sans alcool 0,6°
MICROBRASSERIE QUÉBÉCOISE
IPA ambrée RICHARD dit le castor 6°
BRASSERIE DU BOCQ
Blanche de Namur 4,5°

6,5€

33cl

6€
-
-
-

6,5€

-

6€

13€

75cl

13€
-
-
-

13€

-

-

4,5€
4,5€
4,8€
4,8€

6€

33cl

-

-

-

6€ --

3,5€
6€
3€
4€

3,5€ · 8€
3,5€
2,5€
0,3€
7,5€

2,2€
4€ · 4,2€

2,5€ · 2,7€
4,3€ · 4,5€

4,5€ · 4€
3,5€

Vals 33cl
Thonon ou Chateldon 75cl
Coca-Cola et Coca Zéro 25cl
Limonade artisanale & bio · Sommières 33cl
Archibald Tonic Français & bio 20cl · 50cl 
Fuzetea 25cl
Sirop à l’eau
Supplément sirop ou tranche de citron
JUS · NECTAR ALAIN MILLIAT 33cl
abricot · ananas · fraise · mandarine · pamplemousse · fruit de la passion · poire · tomate 

citron · fraise · grenadine · pêche · menthe · orgeat

SELECTION
VIN

Ici 2022· vin blanc 
Domaine In Vinhys· IGP Côtes de Thau
Boléro 2019· vin blanc
Domaine Cauhapé· AOP Jurançon
La vie 2020· vin rouge
Domaine In Vinhys· IGP Côtes de Thau
Incipio 2021· vin rouge
Pierre & Antonoin « Assemblage à deux mains »
Charpentier Tradition Brut· vin effervecent
Champagne Charpentier· AOP Champagne 

 22€

29,4€

22€

24,8€

39,8€

 4,6€

5,8€

4,5€

5€

7,3€

75cl12clVENEZ GOÛTER NOS VINS AU BAR ! 

DOUCEUR

Bouchée chocolat royal crousti x6
Gâteau à l’orange
Sucette glacée à l’unité
Gourmand

6€
7€
2€
5€

  

TAPAS

PLANCHE

Fougasse olives ou gratons
Olivade légumes à croquer
Houmous crudités
Magret fourré au foie gras
Beurre truffé
Terrine piment d’Espelette
Jambon des Aldudes 50 gr
Jésus 50 gr
Chorizo 50 gr
Saucisse sèche 50 gr
Saucisson 50 gr
Burratina pesto
Provolone fondu · crème de truffe
Tomette brebis basque
Tomette chèvre basque
Tête de moine
Pavé brebis à la truffe
Cabécou
Tartine italienne
Tartine du moment

LA PETITE TRINQUE
Jambon des Aldudes · chorizo · Jésus · burratina
fougasse · houmous · olivade · légumes à croquer

LA COCHONAILLE ET FROMAGE
Jambon des Aldudes · Jésus · saucisse sèche · chorizo
Cabécou · tomette chèvre · tomette de brebis

PRODUITS PIERRE OTEIZA
Pâté aux cèpes 50g
Pâté aux cèpes 190g
Pâté au piment d'Espelette 50g
Pâté au piment d'Espelette 190g
Pâté de foie à la fine de champagne 50g
Pâté de foie à la fine de champagne 190g
2 cuisses de canard 1kg cuites dans la graisse de porc

Axoa de veau 370gr
Cèpes frits à l'huile 270g
Chipirons à la basquaise 380g
Garbure basque 750g
Haricots cuisinés 800g
llar gorria 410g
Navarin d'agneau de lait 750g
Paté de palombes 125g
Pimientos del piquillo de Navarra 215g
Piperade 390g
Rillettes de truite 190g
Rillettes de canard 190g
Rillettes de canard 50g
Rillettes de truite 50g
Velouté à la chataigne 700g
Velouté au potiron 730g

ÉPICERIE

7,3€
10€
4,8€
7,7€
4,8€
7,8€

25,9€
15,9€
25,9€
17,6€
18,1€
14,8€
13,7€
33,9€

8€
8€

11,5€
11€
9,9€
5,9€
5,7€

16,5€
16,1€

 5€
5€
5€

14€
5€
6€
6€
5€
5€
5€
5€
8€
7€
5€
5€
6€
8€
3€
6€
6€

30€

26€

4,7€
6,3€
2,8€
4,7€
2,8€
4,8€

20,8€
11,7€
21,9€
13,6€
12,1€
9,8€
7,7€

27,1€
5,7€
5,1€
7,5€

9€
6,9€
4,9€
4,7€

10,5€
10,1€

sur place à emporter

sur place à emporter

COMMANDE & SERVICE AU BAR

TOUS NOS PRODUITS SONT À VENDRE À EMPORTER !

Prix à emporter = Prix d’une bouteille - 11€

sur place à emporter


